
Gebratene Ziegenkäse auf Feige 

Avocado Salat –

Karamellisierte Feige mit
Ziegenkäse und Walnuss auf
Rucola Salat
Caramelized Fig with Goat
Cheese and Walnuts on
Arugula Salad
G,L,E

Vorspeisen

Caesar Salat – von Cesare
Cardini erfunden, 

€19

€17

€22

erfrischender Sommersalat mit
Avocado, Cherry Paradeiser, rote
Zwiebeln und knackigem grünen
Salat
Avocado Salad
Refreshing summer salad with
avocado, cherry tomatoes, red
onions, and crispy green lettuce
H, vegan

mit Römersalat, Parmesan,
hausgemachte Croutons und
Cesar Dressing
With Romaine lettuce, Parmesan,
croutons, and Caesar dressing
mit Garnelen 
with shrimp
mit knusprige Hühner Streifen
with crispy chicken strips
A,C,D,G,M,N

Lachs-Tartar

Büffelmozzarella 
mit Basilikum-Peso und Garten
Tomaten
Buffalo Mozzarella with Basil
Pesto and Garden Tomatoes
E,G,N

€19

€9Gulaschsuppe mit Semmel
Erdäpfel, Rindfleisch, Paprika & Zwiebel
Goulash Soup with Bread Roll
A,M

Pommes mit geriebene Schafskäse und
Salsa
Fries with grated Feta Cheese and Salsa
A,M.O,G

Sacherwürstel mit Semmel 
& Gurkerl-Kren-Senf 
& Gulaschsaft
Sacher Sausage with Goulash Gravy,
Cucumber-Horseradish-Mustard and bread
A,F,M.O

kleine Käseteller mit Trauben
 und Nüsse 
Cheese Plate with Grapes and Nuts
A,G,M,E

kleine Speisen

€17

mit geräuchertem Lachs, buntem
Paprika, Dill-Senf-Soße und
Tortilla Chips
With smoked salmon, colorful bell
peppers, dill-mustard sauce, and
tortilla chips
A,D,G,L

Mo bis Fr / 11:30 bis 15.00 Uhr
Monday to Friday / 11:30 AM to
3:00 PM

Suppe + Hauptspeise 
Soup + Main Course

Nur Hauptspeise 
Main Course Only

Mittagsmenü

€15

€14

€8

€15

€8

€21
€11

Kuvert
Gedeck, Begrüßung, Gebäck

Kuvert Outdoor

Brotkorb A

€4,20

€3,20

€2,80



Wiener Apfelstrudel
mit Beeren und Karamellsauce
Viennese Apple Strudel
With berries and caramel sauce
+ mit Vanillesoße oder Eis
+ with vanillesauce or ice cream
A,C,G

Mousse au Chocolat 
mit Beeren Ragout
Chocolate Mousse
With berry ragout
C,G,A

Hausgemachte Palatschinken (2 Stück)
mit Palatschinken gefüllt mit Nougat/
Topfen/Marmelade
Homemade Pancakes
Filled with nougat, quark, or jam
A,C,G

Käsereise durch Europa 
mit Trauben und Nüsse
Cheese Plate with grapes ad nuts
A,G,M

Tortenauswahl
in unserer Vitrine
Selection of cakes in our display case

Osso Bucco vom Kalb  Saft.
Geschmorte Kalbstelze in Scheiben
geschnitten mit Eierspätzle und Natur Saft.
Veal Osso Buco
Braised veal shank, sliced, with egg spaetzle
and natural gravy
A,C,G,L,M,O

Mediteranischem Pappardelle 
Pappardelle mit gebratenen Zucchini,
Melanzani, Champignon
Mediterranean Pappardelle
 Pappardelle with fried zucchini, eggplant,
mushrooms
A,C,G,L

Wienerschnitzel 
vom Kalb/from veal
mit hausgemachtem Erdäpfel-Vogerlsalat,
Zitrone und Preiselbeeren
With homemade potato and lamb's lettuce
salad, lemon, and cranberries
Hühnerschnitzel mit Erdäpfel-
Vogerlsalat
chicken schnitzel with potatio and
lamb’s lettuce salat
A,C,G

€19

€29

€24

€26

Hauptspeisen

Desserts

€9

€7

€7

€19

€18

Gebratene Zanderfillet
Zanderfillet geröstet im Olivenöl, Karotten,
gelbe Zwiebeln, angebratene Brokkoli
Pan-Fried Pike-Perch Fillet
Pike-perch fillet roasted in olive oil, carrots,
yellow onions, sautéed broccoli
D,G,L

Gemüseeintopf mit Reis
mit Kartoffel, Zucchini, Melanzani, Fisolen
und Paprika
Vegetable stew with rice, potatoes, zucchini,
eggplant, green beans, and bell peppers
F,L,M
Hausgemachte Hummus, Falafel und
Melanzani Salat
Homemade Hummus, Falafel, and Eggplant
Salad
F,N

€19

Rindgulasch mit Serviettenknödel &
Salzgurkerl
Beef goulash with steamed bread dumplings &
pickled cucumbers.
A,C,G,M

€22

+€2

klein €15
groß €21

€6

Schlag 
(whipped cream)

 

€1



Alkoholfreie

Espresso
Kleiner Brauner 
Small Espresso with Milk G
Espresso Doppelt
Double Espresso 
Großer Brauner 
Large Espresso with Milk G
Verlängerter 
Espresso with Water
Wiener Melange  G
Cappucino mit doppeltem Shot 
Cappuccino with Double Shot G
Café Latte G
Eiskaffee (nach Saison)
auch mit Sojamilch erhältlich 
Iced Coffee (Seasonal) A,C,G,H
Also available with soy milk F
 

Kaffee

Heiße Schokolade G 
Hot chocolate 
Wiener Schokolade 
mit Rum und Schlag  
Wiener Chocolate with Rum and Whipped
Cream

Schokolade

Tee
English Breakfast, Darjeeling, 
Grüner Tee, Früchte, Kamille. Rotbusch-
Vanille. Kräutermischung, Pfefferminze

Martini Vibrante Spritz 
mit Grapefruitsaft, Sodawasser,
Eiswürfel und frischer Minze
With grapefruit juice, soda water, ice
cubes, and fresh mint O
Martini Floreale Spritz 
mit Apfelsaft, Sodawasser, Eiswürfel
und frischer Minze
With apple juice, soda water, ice cubes,
and fresh mint O
Apfelsaft Preiß Jonagold
Apple Juice
Birnen Nektar Preiß Williams Christ 
Pear Nectar 
Traubensaft Preiß Blauer Zweigelt
Grape Juice
Erdbeernektar Preiß nach Saison
Strawberry Nectar (seasonal)
Fruchtsaft Gespritzt
mit Soda oder Leitungswasser (jede
Sorte)
Fruit Juice Spritzer
With soda or tap water (any variety)
Holunderblütensaft
Elderflower Juice
Himbeer Soda
Raspberry Soda
Vöslauer still, prickelnd
Sparkling
Soda Zitron
mit frisch gepressten Zitronensaft
Soda Lemon
With freshly pressed lemon juice
Pepsi Cola, light
Frucade, Almdudler
Redbull, sugarfree
Queens Tonic, Bitter Lemon
Rauch Eistee Zitrone/Pfirsich/Maracuja
Rauch Iced Tea Lemon/ Peach/Passion
Fruit

€3,90
€3,90

€6,40

€6,50

€6,30

€6,30
€6,70

€6,90
€8,60

€6,90

€8,90

€6,30

0,50 l €8,90

0,25 l €7,80

0,25 l €7,80

0,25 l €6,30

0,25 l €6,30

0,25 l €6,30

0,25 l €6,40

0,50 l €6,70

0,25 l €4,80
0,50 l €5,80

0,25 l €4,80
0,50 l €5,80
0,33 l €4,80
0,75 l €7,80

0,25 l €4,50
0,50 l €6,80

0,33 l €5,20
0,33 l €5,20
0,25 l €5,80
0,25 l €5,20

0,25 l 
€5,20

Sommerlimonade
Soda, frische Minze, Limetten, 
brauner Zucker 
und Erdbeeren
Summer Lemonade
Soda, fresh mint, lime,
 brown sugar, and strawberries

Hausspezialität



Aperitifs
Hollersekt 
O
Kattus Cuvée Sekt No. 1 
O
Sekt Orange 
O
Kattus Prosecco O
Martini Asti 
O
Kir Royal 
O
Bellini 
O
Campari Soda
Campari Orange
Sherry 
O
Martini Vermouth 
O

Weiß/Rot gespritzt 
O
Sommerspritzer
O
Aperol Veneziano (mit Prosecco) 
O
Kaiser Spritzer
Hugo 
O
Lillet Spritzer
O

Spritzer

Liköre

Baileys 
G
Cointreau

Bier

Wiener Original (Fass)
A
Rotes Zwickl (Fass)
A
Radler (Fass)
A
Wiener Original (Flasche)
A
Null Komma Josef (Flasche)
A
Schneider Hefe Weizen (Flasche) 
A

Brände, Schnäpse
Williamsbirne 4 cl
Marille 4 cl
Vogelbeere, Kirsche
Grappa Julia
Remy Martin, Gerland Armagnac
Calvados Vsop
Fernet Branca
Averna
Bacardi Superior
Jack Daniels, Southern Comfort
Tullamore Dew
Black Label
Grey Goose Vodka
Olmeca Tequila
Bombay Sapphire Gin

0,10 l €7,90

0,10 l €7,50

0,10 l €7,50

0,10 l €7 & 0,75 l €44
0,10 l €7,50

0,10 l €7,90

0,10 l €7,90

4cl €9,50
4cl €9,50
4cl €7,80

4cl €8,90

0,25 l €5,20

0,25 l €5,80
0,50 l €7,20
0,25 l €8,50

0,25 l €6,50

0,25 l €7 ,50

€7,20

€8,50

0,30 l €4,90
0,50 l €6,90
0,30 l €4,90
0,50 l €6,90
0,30 l €4,90
0,50 l €6,90
0,33 l €5,30

0,33 l €5,30

0,50 l €7,40

€7
€7
€7
€8
€9
€9
€7
€6
€9

€9,40
€9,80
€9,60
€9,60
€9,60
€9,90

& 0,75 l €47

0,25 l €8,50



Cobenzl Zweigelt Senator
Weingut Cobenzl, Wien
 O
Esterhazy Zweigelt Classic
Weingut Esterházy, Neusiedlersee
Eisenberg Blaufränkisch DAC
Weingut Jalits, Südburgenland 
O
Scheiblhofer Cabernet Sauvignon
Weingut J. Scheiblhofer, Neusiedlersee
 O

Grüner Veltliner, Cobenzl Classic
Weingut Cobenzl, Wien 
O
Knoll Grüner Veltliner Federspiel
Weingut Emmerich Knoll, Wachau 
O
Schwarzböck Gelber Muskateller
Weingut R.&A. Schwarzböck, Weinviertel 
O
Markowitsch Chardonnay
Weingut MArkowitsch, Carnuntum
 O
Riesling Platin DAC
Weingut Sonnhof-Jurtschitsch, Kamptal 
O
Wiener Gemischter Satz
Oberlaa, Wien 
O

Aumann Cuvée classic
Weingut L. Aumann, Thermenregion 
O

Rosé zweigelt
Carnuntum

 €8,20

 €6,70

 €7,50
€43,70

€38,70
 €6,80

 €7,50

 €6,70

 €7,50

€37,20
 €6,50

€44,50
 €7,70

 €6,50

Rotwein

RoséWeißwein

Cuvée & Süßwein

Alle Preise in € inkl. MwSt. Bei den auf
ideser Speisekarte angeführten Bildern
ahndelt es sich um Symbolfotos. Iwe
bedanken uns für Ihren Beusch und
freuen uns auf Ihren Feedback. an
office@kahlenberg.wien

 €6,20
 €34,80

 €47,40

 €7,20
 €41,40

 €37,80

€43,70

€38,40

€43,70

€37,20

A Glutenhaltiges Getreide - B Krustentiere -
C Ei - D Fisch  - E Erdnuss - F Soja - G Milch
oder Laktose - H Schalenfrüchte - L Sellerie -
M Senf - N Sesam - O - Sulfite - P Lupinen 
 - R Weichtiere

Allergene

Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir für
eine absolute Allergenfreiheit leider keine
Garantie übernehmen können. Da wir mit
Allergenen arbeiten, kann eine
Kreuzkontamination bei uns oder unseren
Lieferanten nicht ausgeschlossen werden.

Am Kahlenberg 2-3 - 1190 Wien
skyline@kahlenberg.wien

www.kahlenberg.wien


